Kitchen Innovation Award fiir neue Haubenspiilmaschine

Im Rahmen der Messe , Ambiente” in Frankfurt am Main wurden die
diesjahrigen Gewinner des Kitchen Innovation Awards bekanntgegeben.
HOBART iiberzeugte dabei in der Kategorie ,Gastronomieausstattung” mit
seiner neuen Haubenspiilmaschine und dem Feature VAPOSTOP ER. Zusatzlich
wurde die Maschine mit dem Golden Award — Best of the Best in der Kategorie

Gastronomieausstattung — Elektrogerate ausgezeichnet.

Offenburg, 18. Februar 2026 — Doppelte Auszeichnung fiir HOBART: Die neue
Haubenspiilmaschine des Offenburger Spiltechnikherstellers wurde mit dem Kitchen
Innovation Award 2026 sowie dem Golden Award — Best of the Best pramiert. Die
feierliche Preisverleihung fand am 6. Februar im Rahmen der internationalen
Konsumgiitermesse , Ambiente” in Frankfurt am Main statt. Stellvertretend fiir das
Unternehmen nahmen Harald Disch, Director Global New Technologies & WareWash
Engineering Europe, sowie Bjorn Brodowski, Manager Global NT, die Auszeichnungen

entgegen.

Wirtschaftlichkeit und Effizienz im Mittelpunkt

Die neue Generation der HOBART Haubenspilmaschinen stellt Wirtschaftlichkeit,
Zeitersparnis und Arbeitseffizienz in den Fokus. Mehrere innovative Features
ermoglichen eine gezielte Reduktion von Wasser-, Energie- und Chemieverbrauch.
Grundlage dafilr ist ein intelligenter Ressourceneinsatz, unter anderem durch die

Nutzung von Abluft- und Abwasser-Warmeriickgewinnung.

Ein zentrales Element ist das optionale Feature VAPOSTOP ER, das den Energieverbrauch
erheblich senkt. Die allseitig geschlossene Haube in Kombination mit einem integrierten
Warmetauscher sorgt fiir einen hohen Effizienzgrad. Wahrend und nach dem
Spulvorgang entweicht kaum heiRer Dampf — Energieverluste werden dadurch wirksam

verhindert. Die Warme wird stattdessen zum Erhitzen des einstromenden Frischwassers
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genutzt. Im Vergleich zu einer HOBART Haubensplilmaschine ohne diese Ausstattung

kann der Gesamtenergieverbrauch um bis zu zehn Prozent reduziert werden.

Anerkennung fiir Innovation

Mit dieser konsequent auf Effizienz und Anwendernutzen ausgelegten Technologie
Uberzeugte die neue HOBART Haubenspiilmaschine die Expertenjury in allen
Bewertungskriterien. Ausgezeichnet wurde sie in den Bereichen Funktionalitat,
Bedienkomfort, Innovation, Produktnutzen, Effizienz und Hygiene. Zusatzlich erhielt das
Feature VAPOSTOP ER die besondere Anerkennung ,Ausgezeichnete Technologie”.
Zudem wurde die Maschine mit dem Golden Award — Best of the Best in der Kategorie
Gastronomieausstattung — Elektrogerate geehrt. Diese Auszeichnung wiirdigt das jeweils

beliebteste Produkt innerhalb einer Kategorie.

Der Kitchen Innovation Award gilt als einer der bedeutendsten Verbraucherpreise der
Branche. Er steht fiir die Anerkennung der Konsumenten hinsichtlich Innovationskraft,
Praxistauglichkeit und Zukunftsfahigkeit eines Produkts. Eine unabhangige Expertenjury
bewertet die nominierten Losungen nach klar definierten Kriterien, darunter
Innovationsgrad, Nutzen fir die Gastronomie sowie Bedienkomfort. Pramiert werden
ausschlieBlich Produkte, die hochste Branchenstandards erfiillen und gleichzeitig mit

zukunftsweisenden Losungen Uiberzeugen.

Informationen tber HOBART erhalten Sie unter www.hobart.de
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BEST OF THE BEST

HORART GmhH |

Bildunterschrift:

Harald Disch, Director Global New Technologies & WareWash Engineering Europe
und Bjorn Brodowski, Manager Global NT nahmen die Auszeichnung bei der

Preisverleihung in Frankfurt am Main entgegen.
Bildhinweis:

Nachdruck fiir redaktionelle Zwecke honorarfrei mit Vermerk

»Foto: HOBART"
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Kontakt fiir Presseanfragen:

HOBART GmbH
Pressestelle
Tel. +49 (781) 600-1182

E-Mail: presse@hobart.de

Folgen Sie uns auf:

m 0 8 O

LinkedIn Facebook Instagram Youtube

Uber HOBART:

HOBART zdhlt seit Jahrzehnten zu den weltweit fiihrenden Herstellern gewerblicher
Spultechnik. Darliber hinaus sind wir einer der bekanntesten Anbieter von Lésungen in
den Bereichen Kochen, Speisenvorbereitung und Lebensmittelabfalltechnik. Am
Produktionsstandort Offenburg entwickeln und vertreiben wir seit iber 125 Jahren
hochwertige Gerdte und Systeme, die weltweit im Einsatz sind. Zu unseren Kunden
zdhlen Hotels, Restaurants und Caterer, GrofRkiichen, Backereien und Metzgereien,
Supermarkte, Industrieunternehmen, Fluggesellschaften sowie Kreuzfahrtschiffe. Seit
1999 sind wir Teil der US-amerikanischen Unternehmensgruppe lllinois Tool Works
(ITW), die mit 44.000 Mitarbeitenden in eigenstdndig agierenden Unternehmen

weltweit eine Vielzahl von Produkten herstellt und vertreibt.
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