
HYGIENISCH REIN    
Überall dort, wo Hygiene in besonderem Maße gefordert wird, hat die zertifizierte  
HOBART Thermodesinfektion ihren Einsatzbereich und erfüllt die Hygieneanforderungen  
gemäß der Leitlinie des Bundeskanzleramtes der Republik Österreich. 

SPÜLTECHNIK
THERMODESINFEKTION FTPi



KONSTANTE  
SPÜLTEMPERATUR 83 °C 83 °C

KONTAKTZEIT min. 30 Sek. min. 30 Sek.

BANDGESCHWINDIGKEIT bis 1,6 m/min bis 2,5 m/min

VERLÄNGERUNG DER 
MASCHINE 1.400 mm 2.050 mm

Garantierte Hygiene
Überall dort, wo in besonderem Maß ein hygieni-
sches Spülergebnis sichergestellt werden muss, 
wird die zertifizierte HOBART Thermodesinfektion 
eingesetzt. Eine separate Zone zur thermischen 
Desinfektion wird der Frischwasserspülung vorge-
schaltet. Die Kontaktzeit mit dem Spülgut beträgt 
mindestens 30 Sekunden. 

Die HOBART Thermodesinfektion erreicht eine 
Temperatur von über 83 °C am Spülgut. Bei Tempe-
raturunterschreitung unterbricht die Maschine au-
tomatisch den Spülprozess. Das geforderte hygie-
nische Spülergebnis wird immer sichergestellt. Die 
HOBART Thermodesinfektion steht für alle PROFI 
und PREMAX Bandspülmaschinen zur Verfügung. 

Die Angaben in diesem Prospekt beruhen auf dem Stand 11/2019. Technische Änderungen oder Änderungen der Ausführung bleiben vorbehalten.
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